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POLTRONE IN ERBA

Conferma per Andrea Bigai alla presi-
denza di Ebs, l'associazione che riunisce
le industrie per la produzione di energia
elettrica da biomasse solide. Bigaiche e ad
di Zignago Power era stato nominato
all'unanimita lo scorso anno. Alla vicepre-
sidenza va Giulio Salerno, energy & fuel
manager di Sorgenia Bioenergie men-
tre Noemi Pecchia mantiene il ruolo di
segretario nazionale e tesoriere. segrete-
ria@biomasseenergia.eu

Paolo Roagna il nuovo presidente di Ai-
cg, lassociazione dei Centri Giardinag-
gio. Succede al dimissionario Stefano Do-
netti. Roagna, 58 anni, titolare con la so-
rella Roberta e il padre Giuseppe dei Vi-
vai Roagna di Cuneo, sara affiancato dai
vicepresidenti Mara Maschi (Idea Verde
Maschidi Cremona) e Vittore Nicora (Ni-
cora Garden di Varese). Fannoinoltre par-
te del direttivo, Nadia Cavinato, Silvano
Girelli, Davide Michelini, Andrea Orlan-
delli, Enrica Raganato, Fabiola Rappo,
Emanuele Simeoli e Andrea Zannoni. se-
greteria@aicg.it

Luca Della Bitta & stato eletto coordina-
tore di Cittaslow Italia. 1 ’ha votato l'as-
semblea delle oltre 90 cittaslow italiane,
cuidata dal presidente Mauro Migliori-
ni, dopo le dimissioni della coordinatrice
LauraPernazza. Conferme peritre refe-
renti d'area: Roland Lazzeri, Nord Italia,
Matteo Perazzetti, Centro, e Stefano Gia-
quinto, Sud. info@cittaslow net

La Commissione europea ha nominato
il francese Pierre Bascou, responsabile
dei mercati e delle relazioni internaziona-
1i. Quasi 30 anni di esperienza nel settore
agricolo della commissione europea, Ba-
scou e vicedirettore generale della direzio-
ne agricoltura e sviluppo rurale (dg Agri).
pierre bascou@ec.europa.eu

Il gruppo di ristoranti danese-giappo-
nese Sticks’n’Sushi ha nominato Simon
Gaske direttore marketing. Con oltre 20
annidi esperienzanel settore dell'ospitali-
ta, Gaske sara a stretto contatto con l'ad
Andreas Karlsson. Ha lavorato in Etm
group, Ambl e Stonegate group. Fonda-
to a Copenaghen nel 1994 dai fratelli
Jens e Kim Rahbek e Thor Andersen,
Sticks'n’Sushi conta oggi 30 ristoranti tra
Regno Unito, Danimarca e Germania. con-
tact@sticksnsushi.com

Se aumentano le temperature le pian-
te assorbono piu nanoplastiche. Lo rileva
uno studio di Monica Rulffini Castiglio-
ne, Carmelina Spano, Stefania Botte-
ga e Debora Fontanini dell'Universita
di Pisa. Nella ricerca sono state impiega-
te nanoplastiche di polistirene con cul si
realizzano sia posate e piatti usa e getta,
imballaggi, e contenitori ortoflorovivai-
smo. A preoccupare g il possibile impatto
sulle colture di interesse agronomico e il
potenziale ingressonella catena alimenta-
re.
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